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Regionale Bio-Produkte bei einem regionalen Handler zu
kaufen, bedeutet, auf kurzen Wegen eine nachhaltige
Landwirtschaft zu férdern. Das von der UNESCO als Modell-
region ausgezeichnete Biospharenreservat Rhon bietet beste
Bedingungen dafiir: durch traditionelle Weidegemeinschaften
gibt es grofRe extensiv genutzte Flachen, die ein Plus fiir

die Artenvielfalt, das Landschaftsbild und die bauerlichen
Familienbetriebe sind. Das Ergebnis: Bio-Rindfleisch mit einem

unnachahmlichen Geschmack.
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Von Landwirten direkt aus Ihrer Region O

Rund 9o Rhoner Landwirte haben sich 1998 zum Rhéner
Biospharenrind e. V. zusammengeschlossen. Sie wirtschaften
nach den Richtlinien der anerkannten Oko-Anbauverbinde.

Tiergerechte Weidehaltung
Auf den weitrdumigen Rhéner Weiden wachsen die Kalber
bei ihren Miittern in natiirlichen Herdenverbanden auf.

Traditionelle Rinderrassen
Beim Rhoner Biospharenrind e. V. (iberwiegen
die rhontypischen Rassen Fleckvieh und
Gelbes Frankenvieh. QQ 00
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Hochwertiges Weidefleisch
Das krauterreiche Weidefutter und langsamere
Wachstum der Tiere sorgen fiir die besondere Qualitat.

Erhalt der Rhoner Kulturlandschaft

Durch die grofiflachige Beweidung bleibt der einzigartige
Charakter der Rhon als ,Land der offenen Fernen erhalten.
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